
 
 
I Nostri Antipasti della Tradizione 
 
Tagliere di Crudo di Parma Stagionato 24 Mesi,                             G L 
Formaggella Nostrana, Mostarda e Pane Tostato 
                                                                      
Frittatina di Verdure su Fonduta di Grana                                        U L 
 
Polenta Bramata con Funghi Porcini e Chips di Bagòss                     L        
                                                 
Tartara di Cavallo con Cialda di Grana                                                L     
 
I Nostri Antipasti di Pesce 
 
Insalata di Mare *                                                                               C G        

 
Trota Affumicata con Crostini e Riccioli di Burro                              L G      
 
Zuppetta di Molluschi alla Marinara  con Crostini                            P G       
 
Antipasto Misto di Pesce della Casa *                                      P U C G   
- Minimo 2 Persone - 
                            
I Nostri Primi Piatti della Tradizione 
 
Tortelli Nostrani di Zucca al Burro Versato *                                U L G               
  
Fettuccine Rustiche ai Funghi Porcini *                                        U L G 
                                                     
Garganelli alla Bagossa con Salamella e Formaggio Bagòss    U L G    
 
I Nostri Primi Piatti di Pesce 
  
Linguine all’Astice - 1/2 *                                                            P C L G        
 
Spaghetti allo Scoglio *                                                              P  C L G  
 
Strigoli all’Airone *                                                                          C L G 
( Gamberi, Zucchine, Rucola , Pomodorino Fresco e Scaglie Grana )  
 
Spaghetti alle Vongole Veraci                                                        P L G  
 
Paccheri con Salmone Affumicato e Pomodoro Fresco *             U L G 

 
I Nostri Secondi di Carne 

 
Costata di Manzo alla Griglia 400 gr.                                  
 
Filetto di Manzo alla Griglia                                              
   
Filetto di Manzo ai Funghi Porcini su Crostone di Pane *              G L 
 
Tagliata di Manzo con Rucola e Grana a Scaglie                               L   
 
Petto di Pollo Grigliato con Valeriana e Salsa Orientale*                   U 
 
I Nostri Secondi di Pesce 
 
Tonno alla Griglia con Sesamo *                                                                                               
 
Branzino alla Griglia *                                                           
  
Fritto Misto Mare *                                                                      U C L G       
 
Anelli di Pesce Fritti *                                                                            G 
 
Coda di Rospo alla Mediterranea con Patate *                                L P  
  
Seppia e Calamaro alla Griglia con Insalatina * 
 
Gamberoni alla Griglia con Insalatina *                                               C             
 
Grigliata Mista di Mare con Pinzimonio e Salse *                           U C       
RICHIEDERE DISPONIBILITA’  - Minimo 2 Persone -           
 
 

 
Le Nostre Insalatone 

 
INSALATONA AL TONNO                                                            U L 
Cipollotto, Capperi, Uova, Tonno, Insalata, Radicchio,  
Rucola,  Pomodori, Olive, Mozzarella, Mais, Fagioli                                
 
INSALATONA MARINARA *                                                     U C G  
Insalata, Radicchio, Rucola, Polipo, Seppie, Gamberetti,Cozze,  
Vongole, Granchio, Alici Marinate, Zucchine,  Pomodoro, Olive  
 
I Nostri Contorni 
 
Patate Fritte *                                                                                     G 
 
Insalata Mista 
 
Verdure alla Griglia 
 
Crocchette di Patate *                                                                    U G 
 
Olive Ascolane *                                                                             U G  
 
Mozzarelline Fritte *                                                                    L U G 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
I Menù per i Nostri Bambini 
 
FROZEN                                                                                      L U G 
Ravioli Panna e Prosciutto + Patate Fritte + Bibita Piccola *   
 
POKEMOON                                                                                   L G 
Penne alla Bolognese + Patate Fritte + Bibita Piccola* 
                          
TOM E JERRY                                                                             L U G 
Cotoletta alla Milanese + Patate Fritte + Bibita Piccola*             
 
BRACCIO DI FERRO                                                                        G 
Wurstel alla Griglia + Patate Fritte + Bibita Piccola*                
 
 

 

  

 

 
 
 
 
€  10,00 
 
 
€  10,00 
 
€  12,00 
 
€  12,00 
 
 
 
€  15,00 
 
€  13,00 
 
€  13,00 
 
€  22,00 
A Persona 

 
 
 
€ 12,00 
 
€ 13,00 
 
€ 13,00 
 
 
 
€  18,00 
 
€  19,00 
 
€  15,00 
 
 
€  15,00 
 
€  13,00 
 
 
 
€  17,00 
 
€  20,00 
 
€  22,00 
 
€  15,00 
 
€  12,00 
 
 
 
€  15,00 
 
€  13,00 
 
€  17,00 
 
€  17,00 
 
€  16,00 
 
€  18,00 
 
€  20,00 
 
€  30,00 
A Persona 
 
 
 

 
 
 
€  13,00 
 
 
 
€  15,00 
 
 
 
 
 
€   4,00 
 
€   4,00 
 
€   5,00 
 
€   4,00 
 
€   4,00 
 
€   4,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
€  9,00 
 
 
€  9,00 
 
 
€  9,00 
 
 
€  9,00 
 
 
 

Identificazione allergeni in riferimento al regolamento ( CE ) 1169/2011 
 
     *      POSSIBILE PRODOTTO  
             SURGELATO  o ABBATTUTO 
 
    G      GLUTINE   
  
    L       LATTICINI 
 
    C       CROSTACEI 
           
    U       UOVA      
    
    P        POSSIBILE PRESENZA DI PEPERONCINO          
       
I nostri piatti contengono spezie, aromi e dado.  
Per informazioni sull’alimento rivolgersi al personale di sala, ed avvisare per eventuali allergie.  



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
La Nostra Scelta di Frutta 

 
Cialda con Macedonia di Frutta Fresca e Gelato alla Crema 
 
Ananas con Grand Marnier 
 
Gelato alla Crema in Cialda con Frutti di Bosco Caldi 
 
 

Le Nostre Torte Preparate in Casa 
 

Torta di Pere, Crema Pasticcera e Amaretti con Gelato alla Crema* 
  
Cheesecake della Casa * 
                        
Semifreddo al Torroncino*  - No Glutine - 
 
Tiramisù * 
 
Cestino di Croccante con Mousse al Cioccolato Bianco e Salsa ai Frutti di Bosco * - No Glutine -  
 
Crema Catalana* - No Glutine -  
 
 

I Nostri Dolci Confezionati 
 

Tartufo Bianco con Cuore di Gelato al Caffè  
 
Tartufo al Cioccolato con Cuore alla Crema  
 
Profiterole Scuro con Bignè di Panna 
 
Torta Meringata con Cioccolata Calda 

 
  

I Nostri Sorbetti 
 

Sorbetto al Limone Alcolico - No Glutine - 
 
Sorbetto al Frutto della Passione Analcolico - No Glutine - 
 
 
 
 

I Dolci per i Nostri Piccini 
 
Elvis ( animaletto ripieno di gelato al cioccolato ) 
 
Man in Black ( animaletto ripieno di gelato alla Vaniglia ) 
 
Lady ( animaletto ripieno di gelato alla Fragola ) 
 
 
 

 
   

*  prodotto  abbattuto per migliorare la conservazione 

 
 
€  6,00 
 
€  7,00 
 
€  6,00 
 
 
 
 
€  6,00 
 
€  6,00 
 
€  6,00 
 
€  6,00 
 
€  6,00 
 
€  6,00 
 
 
 
 
€  5,00 
 
€  5,00 
 
€  5,00 
 
€  6,00 
 
 
 
 
 
€  4,00 
 
€  3,00 
 
 
 
 
 
 
€  3,50 
 
€  3,50 
 
€  3,50 
 
 
 
 



 
 
 

I Nostri Vini Dolci a Bicchiere 
 

Sicilia            Zibibbo igp - Martinez – moscato d’alessandria 
Sicilia            Pantelleria Passito Menhir dop - Martines – moscato d’alessandria 
  
 

Le Nostre Bollicine 
 

Veneto          Prosecco Extra Dry Akelum Asolo docg - Andreola – glera 
Veneto          Cuvèe Spumante Extra Dry - Franzosi – glera, chardonnay 
Lombardia    Franciacorta  Brut Saten - Berlucchi – chardonnay 
Lombardia    Bellavista Cuvee Brut - Bellavista – chardonnay, pinot nero, pinot bianco 
Francia         Champagne Fromentin Leclapart Grand Cru – pinot nero, chardonnay 
 
 

I Nostri Vini Dolci 
 
Piemonte      Spumante Moscato Incanti - San Geminiano - selezione uve moscato 
Piemonte      Moscato d’Asti Vigna Senza Nome docg -Braida – cru in mango d’alba 
Sicilia            Zibibbo igp - Martinez  – moscato d’alessandria  
Sicilia            Pantelleria Passito Menhir dop - Martines – moscato d’alessandria 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Le Nostre Grappe € 4.00 
 

Grappa di Moscato – Grappa di Barbera – Grappa Stravecchia 4 anni - Grappa e Miele - Liquore al Mirtillo 
 
 

I Nostri Amari € 3.00 
 

Averna - Ramazzotti - Montenegro - Jegermeister - Sambuca Molinari - Petrus - Braulio - Unicum - Rabarbaro -  
S. Marzano Borsci - Fernet Branca - Branca Menta - Vecchio Amaro del Capo - Limoncino - Liquerizia -  

Amaretto di Saronno - Punch Rum Fantasia o Arancia - Wodka  
 
 

I Nostri Ron da € 4.00 Brandy da € 3.00 Cognac € 4.50 
 

Ron Domenicano Barcelò - Ron Cubano Havana Club 7 anni 
Brandy Monferrato - Brandy Branca Stravecchio - Vecchia Romagna -  

Cognac Martell - Cognac Courvoisier - Grand Marnier 
 
 

I Nostri Whisky € 5.00 
 

J&B scotch - Glenlivet 12 anni scotch - Clan Campbell 5 anni scotch - Black Jack 5 anni scotch -  
Chivas Regal scotch - Chivas Imperial 18 anni scotch - Ballantine’s scotch - Jameson 1780 Irish Whiskey -  

Park Gate Whisky Rèserve - Four Roses Bourbon - Wild Turkey 8 anni bourbon 
 

Irish Cream Baileys € 4.50 
 

 
 

 
 
 
 
 
€  4,00 
€  8,00 
 
 
 
 
€ 17,00 
€ 12,00 
€ 31,00 
€ 45,00 
€ 47,00 
 
 
 
 
€ 12,00 
€ 16,50 
€ 12,00 
€ 28,50 
 



I Nostri Vini Bianchi 
 
Lombardia    Lugana Catulliano - Pratello – trebbiano 
Lombardia    Lugana doc” S.Cristina - trebbiano 
Lombardia    Il Lugana doc - Pasini San Giovanni – trebbiano 
Lombardia    Lugana Brolettino doc - Cà dei Frati – trebbiano 
Lombardia    Lugana Bulgarini doc - Bulgarini – trebbiano 
Alto Adige    Gewurztraminer doc - Terlan - gewurztraminer   
Lombardia    Garda Riesling Bio - Due Pini - riesling renano 
Lombardia    Chiaretto del Garda - Leali – groppello, barbera, sangiovese, marzemino 
Lombardia    Chiaretto Bio Rosa Green doc  - Pasini San Giovanni - groppello 
 
I Nostri Vini Bianchi a Bicchiere 
 
 Lugana doc - ( cantine a rotazione ) 
 Gewurztraminer doc - Terlan - gewurztraminer           
 Chiaretto del Garda d.o.c. - Leali - groppello, barbera, sangiovese, marzemino   
 
Le Nostre Bollicine   
 
Veneto          Prosecco Extra Dry Akelum Asolo docg” Andreola – glera 
Veneto          Cuvèe Spumante Extra Dry” Franzosi  – glera, chardonnay 
Lombardia    Franciacorta Saten docg” Berlucchi  – chardonnay 
Lombardia    Bellavista Cuvee Brut” Bellavista – chardonnay, pinot nero, pinot bianco 
Francia         Champagne Fromentin Leclapart Grand Cru – pinot nero, chardonnay 
 
I Nostri Vini Rossi 
  
Lombardia    Garda Bresciano Groppello - Leali di Monteacuto – groppello gentile, barbera 
Lombardia    Valtenesi da uve Groppello doc - Pasini San Giovanni – groppello 
Lombardia    Garda Classico Groppello Bio - Due Pini – groppello 
Lombardia    Benaco Bresciano Rebo - Franzosi - rebo 
Veneto          Valpolicella Classico Superiore doc - Zenato – corvina veronese, rondinella, sangiovese 

Toscana       Morellino di Scansano Heba docg - Fattoria di Magliano – sangiovese, syrah 

Emilia           Otello Nero di Lambrusco - Ceci - lambrusco  

 
 
I Nostri Vini Rossi a Bicchiere 

 
 Groppello - ( cantine a rotazione  ) 
 Valpolicella Classico Superiore doc - Zenato – corvina veronese, rondinella, sangiovese 

  
I Nostri Vini Dolci 
 
Piemonte      Spumante Moscato Incanti - San Geminiano  - selezione uve moscato 
Piemonte      Moscato d’Asti Vigna Senza Nome docg - Braida – cru in mango d’alba 
Sicilia            Zibibbo igp - Martinez  – moscato d’alessandria 
Sicilia            Pantelleria Passito Menhir dop - Martines – moscato d’alessandria 
 
I Nostri Vini Dolci a Bicchiere 

 
 Zibibbo igp - Martinez – moscato d’alessandria 
 Pantelleria Passito Menhir dop - Martines – moscato d’alessandria 
 

 
 
€ 16,00 
€ 17,50 
€ 16,00 
€ 25,00 
€ 18,00 
€ 24,00 
€ 15,00 
€ 13,00 
€ 16,00 
 
 
 
€  4,50 
€  6,50 
€  3,50 
 
 
 
€ 17,00 
€ 12,00 
€ 31,00 
€ 45,00 
€ 47,00 
 
 
 
€ 13,00 
€ 15,00 
€ 15,00 
€ 14,00 
€ 17,00 
€ 17,50 
€ 17,50 
 
 
 
 
€  4,00 
€  5,00 
 
 
 
€ 12,00 
€ 16,50 
€ 12,00 
€ 28,50 
 
 
 
€  4,00 
€  8,00 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
La Nostra Caffetteria 

 
 

CAFFÈ LISCIO 
CAFFÈ DECAFFEINATO 
CAFFÈ ORZO 
CAFFÈ CORRETTO 
CAFFÈ GINSENG 
CAPPUCCINO 
THE CALDO, CAMOMILLA, TISANA  
  
BIBITE LATTINA: ( COCA COLA, LEMONSODA, SPRITE, THE LIMONE E PESCA, COLA ZERO ) 
BIBITA SPINA PICCOLA 
BIBITA SPINA MEDIA 
 
SUCCHI DI FRUTTA: ( ARANCIA, PESCA, MELA ) 
 
ACQUA ( DL. 23/06/03 N°181 200/13/CE ART.13 COMMA 5  
ACQUA POTABILE TRATTATA SISTEMA DI MICROFILTRAZIONE ) 
ACQUA IN BOTTIGLIA 0.75 CL 
 
VINO BIANCO/ROSSO 1/4  
VINO BIANCO/ROSSO 1/2 
VINO BIANCO/ROSSO LITRO 
 
BIRRA  MEDIA 0.4L 
BIRRA PICCOLA 0.2L 
BIRRA WEISSBIER ERDINGER 0.50CL 
BIRRA ANALCOLICA WARSTEINER 0.33CL 
BIRRA PYRASER DUNKLES (ROSSA) 0.50CL 
 
BIRRE ARTIGIANALI 
BIRRA PITOTA BLONDE ALE 0.50CL  BLANDERS’ 
BIRRA HAPA AMERICAN PALE ALE 0.50CL BLANDERS’ 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
€   1,50 
€   1,50 
€   1,50 
€   1,80 
€   1,50 
€   2,50 
€   2,50 
 
€   3,00 
€   2,50 
€   4,00 
 
€   3,00 
 
€   2,00 
 
€   3,00 
 
€   3,00 
€   6,00 
€ 12,00 
 
€   4,00 
€   2,50 
€   6,00 
€   4,00 
€   6,00 
 
 
€   6,00 
€   7,00 


